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Variedad
Denominacién de origen
Vendimia

Elaboracién

Crianza

Cata

Produccién
Embalaje

Conservacion

Temperatura de servicio
Consumo

Analitica

MENCIA

100%
2017

Mencia 100%
Ribeira Sacra, subzona de Amandi
01/10/2017

La vendimia se realiza manualmente en cajas apilables de 20
kg, para evitar posibles roturas en las bayas. Se contintia con
una maceracion prefermentativa en frio durante varios dias,
para seguir con una fermentacién alcohdlica a temperatura
controlada. La crianza se lleva a cabo en barricas de roble
francés de 400 litros. Tras el vaciado de las mismas se deja
reposar el vino en depdsitos de acero inoxidable, para finali-
zar con una maduracion miima en botella de 6 meses.

12 meses en barricas de roble francés de 400 litros

Color rojo picota. Se trata de un vino que agradece el tiempo
en copaya que, a medida que se va abriendo, amplia su regis-
tro aromatico. Cerezas, moras, arandanos, tierra, setas, vio-
letas, jazmin. Notas especiadas como el tomillo y la pimien-
ta negra. Notas balséamicas acompafiadas de regaliz negro.
Buena acidez, fruta. Es un vino goloso, redondo y sedoso, con
una acidez bien integrada que lo hace vivo y enérgico.

2700 botellas numeradas de 0,75 litros
Cajas de 6 botellas borgofia especial de 0,75 |

Se recomienda conservar al abrigo de la luz y en lugar fresco,
sin oscilaciones de temperatura.

13-15°C

Se estima un tiempo de consumo minimo hasta 2025.

% alcohdlico (V) ... 13,00
Azlcar residual (g/1) ... 1,50
PH 3,71
Acideztotal (g/L) .............. ... 545
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Valoraciones
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Guia de Vinos ABC
Volandia 2017 — 93 Puntos

Guia Pefiin de los Vinos de Espafia
Volandia 2017 — 90 Puntos

Robert Parker - The Wine Advocate
Volandia 2017 — 90 Puntos
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