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 CATEGORÍA : BLANCO JOVEN, RUEDA VERDEJO. 
 
CLIMATOLOGÍA: DE TIPO CONTINENTAL. EL INVIERNO FUE FRÍO CON PRECIPITACIONES 
ABUNDANTES EN LOS MESES INVERNALES, LA  PRIMAVERA CON TEMPERATURAS MUY 
AGRADABLES Y PRECIPITACIONES  Y EL VERANO  CON UNA SEQUÍA PRONUNCIADA COMO 
ES HABITUAL EN ESTA ZONA SIENDO EN EL MES DE AGOSTO CASI INEXISTENTES CON 
TEMPERATURAS MUY ELEVADAS DURANTE EL DIA Y MÁS BAJAS EN LA NOCHE. 
 
 
VARIEDADES: 100% VERDEJO  
GRADO ALCOHÓLICO: 13% 
 
VENDIMIA: PRIMERA SEMANA DE OCTUBRE. SE REALIZÓ DE FORMA MANUAL, Y CON 

SELECCIÓN DE UVA SEGÚN MADURACIÓN, GRADO, ESTADO SANITARIO Y EDAD DEL 
VIÑEDO.  LOS MOSTOS DE MANIA SE SELECCIONARON DE UNA FINCA ESPECIAL EN 
POZALDEZ CONOCIDA COMO “EL CERRELLAL” CARACTERIZADA POR LA ALTITUD 
SIENDO EL VIÑEDO MÁS ELEVADO DE LA D.O. RUEDA Y EL TERRENO CASCAJOSO 
QUE PROPORCIONA UN TOQUE MÁS MINERAL A LOS VINOS.  

 
ELABORACION: RECEPCIÓN EN BODEGA, HEMOS SOMETIDO LA UVA DESPALILLADA A 

MACERACIÓN PELICULAR EN CARBÓNICO DURANTE 12 HORAS PARA DESPUÉS 
EXTRAER MEDIANTE LIGERO PRENSADO EL MOSTO MÁS FINO, QUE SERÁ SOMETIDO 
A FERMENTACIÓN FRÍA  (12º) A LO LARGO DE 25 DÍAS, Y POSTERIORMENTE A 
CRIANZA SOBRE SUS LÍAS DURANTE TRES MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO. 

 
EMBOTELLADO:  MARZO DE 2019 
 
CATA :VISTA:  COLOR AMARILLO PAJA VERDOSO MUY ATRACTIVO 
 NARIZ: AROMA POTENTE, DE INTENSIDAD ALTA DE CARÁCTER ANISADO Y 

HERBACEO, DONDE APARECEN NOTAS DE FRUTA DE PELO (MELOCOTÓN, 
MEMBRILLO) Y NOTAS EXOTICAS (PIÑA, MARACUYÁ) 
EN BOCA ELEGANTE, MINERAL Y REDONDO, DONDE SE COMBINAN NOTAS EXOTICAS, 
CARACTERÍSTICAS DE LA VARIEDAD VERDEJO ASÍ COMO UN TOQUE MINERAL Y 
AMARGO  PROPORCIONADO POR LOS TERRENOS PEDREGOSOS DE LOS QUE PROCEDE 
LA UVA. 

 
ANALITICA: 
              GRADO ALCOHÓLICO:                      13,1 % VOL 

ACIDEZ TOTAL(TH+):                        5,8 g/l 
ACIDEZ VOLÁTIL:                              0,18 g/l 

 
CONSUMO: PREFERENTEMENTE DURANTE 2.020, COMIENZO DE 2021 
 
HISTORIA DEL VINO: ESTE VINO ESTÁ EN EMBOTELLADO DEL DEPÓSITO 39 DE NUESTRA 
BODEGA, DE LA FINCA ANTERIOMENTE MENCIONADA DONDE POR SU ALTITUD PRODUCE 
LA EXISTENCIA DE MULTITUD DE MARIPOSAS EN VERANO, SE DESTINÓ A EXPORTACIÓN 
PRNCIPALMENTE.  
 
PREMIOS Y GALARDONES: 
                
  GUIA PEÑÍN 2018:     89 PUNTOS 
  GUIA PROENSA: 91 PUNTOS 
                            GUIA VIVIR EL VINO 2016  365 MEJORES VINOS DEL AÑO 

PREMISO DECANTER AWARDS 2016: MEDALLA DE BRONCE 
ROBERT PARKER WINE ADVÓCATE 2018    88 PUNTOS 

ALÉRGENOS: CONTIENE SULFITOS 
   

PRODUCCIÓN TOTAL: 42.387 BOTELLAS 
www.cachazo.com       bodegas@cachazo.com 



  

 


