CAMINO

Special Selection

Variedad
100% Tinta de Toro

Grado alcohdlico
140

Localizacion
Vifiedo propio en Toro

Malolactica
En barricas nuevas de roble francés

Crianza
5 meses en barricas de roble francés

Tipo de suelo
Textura Franco arcillosa

Se comercializa en botella bordelesa de 750 ml.
Temperatura optima de degustacion: 16-18°C.

De color rojo rubi. Capa media alta.

Nariz muy intensa, franca y limpia donde predomi-
nan los aromas a la fruta roja y el eucalipto acom-
pafiados del elegante aroma a vainilla y coco v,
apareciendo al final, un recuerdo de frutos negros

y regaliz.
‘ l En Al rciopel intenso, alegre.
CAMINO boca es calido, aterciope a_do, tenso, aeg e
N A, Es goloso y muy largo. Es un vino que sabe a tinta
\'M,"S'"m"”,",, ; de Toro. Toques especiados, sotobosque, tabaco
S y COCO.
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