CAMINO

Special Selection

Cosecha
2018

Variedad
100% Tempranillo Tinta Fina

Grado alcohdlico

14%

Localizaciéon

Vifias de Pesquera de Duero

Crianza
4 meses en roble francés

Tipo de suelo
Textura franco arcillosa

Vintage
2018

Grape variety
100% Tempranillo Tinta Fina

Alcohol content
14%

Location

Vines of Pesquera de Duero
Aging

4 months in French Allier oak casks
Soil type

Sandy Loam soil

Temperatura 6ptima de consumo:
16-18°C

De color rojo picota. Una explosion de

‘ fruta roja fresca. En nariz es fresco e
intenso. Toques florales seguidos de

| sutiles aromas a fruta roja y lacteos que
traen recuerdos a caramelo. Perfecto

para cualquier ocasion. Recomendado
con pastas, ensaladas, arroces,

verduras, quesos, carnes blancas y
pescados.
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100 yranillo

ra del Duero
Denominacion de Origen

Best serving temperature:
16-18°C

Cherry red color. An explosion of red
fruit. Good intensity and freshness in
the nose. Perfect for any social
meeting or social gatherings.
Recommended with pastas, rice,
salads, cheese, vegetables, White
meat and fish.
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