Cava Idilicum
Brut Nature

DOMINIO DELA VEGA

Varietales | Macabeo

Crianzasobrelias | 10 meses

Viniedo | Edad media de 25 afios, zona Vega del Magro
Altitude | 750 m

Suelo | Arcilloso-caledreo

Vendimia | Seleccion en el vifiedo y vendimia nocturna a principios de
septiembre.

Elaboracion | Enfriamiento de las uvas a 10°Cy posterior escurrido neumdtico
para obtener solo el mosto flor (hasta el 60% de rendimiento). Decantacion-
limpieza por frio, sin adicion de clarificantes. Fermentacion controlada a 16~
18°C durante 15 dias.

Embotellado | Tras el ensamblado de los diferentes vinos, se procede al tiraje
en los primeros meses del ano. La segunda fermentacion y crianza se realiza en
nuestras cavas a 16°C.

Cata | Color amarillo pdlido de reflejos verdosos y fina burbuja. Recuerdos
aromdticos a fruta (manzana y citricos), con matices de pan y bolleria. En boca,
entrada seca y fresca, con notas afrutadas y carbonico cremoso.

Maridaje | Solo o con pescados y mariscos, pastas, arroces, platos picantes,
comida asidtica y todo tipo de aperitivos o postres.

ANALISIS FORMATOS

Alc. | 12% vol.
Acideztotal | 5.54 g/l tartdrico
Acidezvolatil | o.20g/1

pH | 3.28
Azicar residual | 1,5g/1 75c
%{IC g ? Temp. de servicio | 6°C 6 botellas
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