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Of intense greenish yellow color. Very clear and 
bright hue.

Intense and complex aromas of ripe fruit predomina-
ted by quince pulp and cherimoya. The ageing of the 
wine in fine French oak casks lends high-roast aro-
mas resulting in a pleasant and potent combination. 

The palate shows a fat, rich and silky wine with cha-
racter, tropical fruits, minerals and spices are provi-
ded through ageing, with a certain complexity cha-
racteristic of a Verdejo. Good acidity contributes 
freshness that binds very well with the meatiness 
of the wine which makes this complex wine enjoyable 
in all of its splendor.

De color amarillo verdoso muy intenso. De matiz muy 
nítido  luminoso y brillante.

Aromas de fruta madura, intensos y complejos 
predominando  el membrillo y la chirimoya. La  crianza 
en barricas nobles de roble francés le otorgan aromas  
torrefactos resultando un conjunto agradable y 
potente.

En boca podemos disfrutar de un vino con carácter, 
graso, untuoso y sedoso, frutas tropicales, mineral 
y los especiados aportados por la crianza, con cierta 
complejidad característica del Verdejo. Su buena acidez 
nos aporta frescor que liga muy bien con la carnosidad 
del vino, lo cual hace que este complejo vino se aprecie 
en toda su longitud y en toda su amplitud. 

Brand

FRONTAURA

Wine Type

White wine

Grape Variety

100% Verdejo

Alcohol content

13.5%

Location

Pago de La Erilla

Fermented

For 20 days in stainless steel tanks

Aged

For 8 months in new French oak casks

Annual Brand Production

10,000 - 750 ml bottles

Soil

Sandy loam with many pebbles

Comments

From a 5,000 kg yield per hectare

Marca

FRONTAURA

Tipo de vino

Blanco

 
Variedades de uva

100% Verdejo

 
Grado alcohólico

13,5º
 

Localización

Pago de La Erilla

 
Fermentación

Durante 20 días en depósitos de acero inox.
 

Crianza

8 meses en barricas nuevas de roble francés

 
Producción anual de la marca

10.000 botellas 750 ml

 
Tipo de suelo

Textura Franco arenosa con gran cantidad  
de canto rodado.

 
Comentarios

Proviene de un rendimiento por hectárea  
de 5.000 kilogramos

Sold in 750 ml  
Bordeaux bottles.

Best serving 
temperature: 8-12ºC.

Se comercializa en botella 
bordelesa de 750 ml

Temperatura óptima de 
degustación: 8-12ºC.


